
VIÑEDOS

Color rojo medio intenso y muy 
limpio. Aromas que recuerdan a 
cerezas rojas, fresas y ciruelas 

maduras con toques de especias 
dulces como la canela y la 

vainilla. Al paladar es semi-seco 
con cuerpo y con un agradable 
equilibrio entre acidez y taninos 

aterciopelados.

VINIFICACIÓN

Rojo medio intenso

Cerezas rojas, fresas y ciruelas 
maduras

Canela y vainilla

Semi-seco con cuerpo
Equilibrio entre acidez y 
taninos aterciopelados

RADIO BOKA
TEMPRANILLO 2018
VDLT CASTILLA
¡Baila al ritmo de las deliciosas notas de este 
peculiar Tempranillo! Una sinfonia de cerezas 
frescas, fresas maduras y acentos de cassis 
que harán vibrar a cualquier amante del vino.

ORO Gilbert&Gaillard Int. Challenge

Edad de las viñas 

+30 años

Rendimiento 

25 hl/ha.

Altitud

500 - 1000 m.

Clima

Continental extremo con 
veranos calurosos y largos

Viñedos

Viñas de vaso. Meseta 
Central.

Variedad 

100% Tempranillo

Cosechado 

Septiembre

Vinificación 

Maceración en frío: 
5ºC/48h. 

Fermentación:
24-28ºC/12 días

Crianza

Parcial en barrica de roble 
francés

Alc.: 13%  |  Ac. Total: 5,35 gr./l.  |  pH: 3,63  |  Azúcar Res.: 12,9 gr./l.  | Ac. Volátil: 0,47 gr./l.


