GRAN ALLEGRANZA

MONASTRELL 2019
D.O. AUCANTE

Elegante y sofisticada propuesta con un toque

femenino. Una vibrante reinterpretacion de

una variedad clasica espanola.

VINEDOS

Edad de los vifedos
40 afos

Rendimiento

15 hl/ha.

Altitud

400 - 700 mts.

Clima

Semicontinental, influenciado

en parte por la humedad

del

Mediterréneo y por el érido y

seco interior.

Vinedos
Alicante
Alcohol: 14 %
Acidez Tot:  5.37 gr./L
pH: 373

Azucar Res.: 12.50 gr./L
Acidez Vol. 0.54 gr./L

90 Pts
90 Pts

91 Pts ***
91 Pts

6 meses en barrica francesa de

2020
2018
2018
2016

ENOLOGIA

Coupage

100% Monastrell

Cosecha
Cosecha manual tardiq,
realizada a primeros de

Noviembre.

Vinificacién

5°C/48h

24-26°C/12-15 dias.

Crianza

225lts

Guia Pefiiin

Gilbert&Gaillard Int. Challenge
Falstaff Wein Magazine

Guia Pefiin

HAMMEKEN

CELLARS

Color intenso Rojo Rubi
Ribetes azul-violeta

Moras maduras
Cerezas negras maduras
Hierbas aromaticas & chocolate negro

Intenso y goloso
Frutas maduras y chocolate negro
Dulzor Natural
Taninos suaves y aterciopelados

Color intenso rojo rubi con tonos
azul-violeta. El aroma recuerda
moras maduras, cerezas negras
maduras y notas suaves de hierbas
aroméaticas y chocolate negro.
En el paladar el vino es intenso y
jugoso con buena concentracion
de fruta madura y chocolate
negro. Dulzor natural y taninos de
terciopelo que dejaran un largo y
suave final en boca.





