CAPA
TEMPRANILLO 2018

Caracter y pasion auténticos. Una potente
interpretacion de una regidn vinicola con una
arraigada tradicion. Equilibrados, frescos y

sorprendentes.
WINEGIAXELS
+30 afos 90% Tempranillo -10% Shiraz
25 hl/ha. Septiembre - Octubre
700 m. Maceracion en frio:
5°C/48h.

Fermentacion:

Continental extremo con largos .
24-28°C/12-18 dias

y calurosos veranos

4 meses en barricas de roble

Vinas de vaso. Castilla La )
francés

Mancha

Alc.: 14 % | AcidezTot.: 5,15 gr/l | pH: 3,6 | Azucar Res.: 2,0 gr/l | AcidezVol: 0,48 gr/l
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CELLARS

Limpio
Purpura oscuro

Zarzas, arandanos y cerezas
negras
Roble tostado y especias
dulces
Notas de café tostado

Seco y con cuerpo
Taninos firmes pero maduros

Final prolongado

Limpio, color purpura oscuro.
Aromas intensos y pronunciados
que recuerdan a zarzas,
arandanos y cerezas negras con
roble tostado, especias dulces y
notas de café tostado en grano.
En boca es seco, con cuerpo, con
taninos firmes pero maduros y un

largo final.





