
Alcohol:

Acidez Vol.:

Acidez Total: 
pH:
Azucar Res.:

TOSALET
Carignan Vinyes Velles
2017
DOQ Priorat

Una colección sofisticada que convencerá a 
cualquier amante del vino de que el Priorat es, 
indudablemente, la zona vitivinícola más singular 
e inconfundible que España atesora.

VIÑEDOS ENOLOGÍA

Edad de los Viñedos

+80 años

Rendimiento

< 7 hl/ha.

Altitud

320 m.

Clima

Mediterráneo

Viñas

Gratallops, La Vilella Baixa, 
La Vilella Alta, Torroja del 

Priorat

Coupage

Carignan 

Vendimia

Primera quincena de 
Octubre

Vinificación

Maceración en frío:
5ºC/48h.

Fermentación:
26-28ºC/3 semanas

Crianza

18 meses en barricas nuevas 
de roble francés de 500L

Limpio
Púrpura oscuro

Bayas negras, cerezas rojas y 
frambuesas

Notas minerales y de eucalipto 
Roble tostado y especias 
Tabaco y granos de café

Seco y robusto
Taninos firmes pero maduros 

Acidez refrescante

Limpio, púrpura oscuro. Aromas 
puros y muy intensos de bayas 

negras, cerezas rojas y 
frambuesas. Notas minerales, y 
toques de eucalipto en elegante 
combinación con roble tostado, 

especias, tabaco y granos de café.
En boca es seco y robusto, 

taninos firmes pero maduros y una 
acidez refrescante que lo convierte 
en un vino excelente. Envejecerá 

muy bien durante los próximos 
12-16 años.
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